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"ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE"

A.A. 2018/19 - Il ANNO




- SVE0136 - ANALISI DEL RISCHIO, GESTIONE E TECNICHE DI
COMUNICAZIONE = NELL'’AMBITO  DELLA  SICUREZZA
ALIMENTARE - SSD VETO04 -

Obiettivi: trasmissione, sul piano teorico, metodologico e
tecnico-operativo, delle competenze in tema di Risk
assessment. CONTRATTO ESTERNO (due contratti)

CFU:4
1 Formazione -
4 Professionalizzanti -

- SVE0141 - IL SISTEMA HACCP E LA SUA APPLICAZIONE NELLA | CFU:3
STESURA DEI PIANI DI AUTOCONTROLLO D.S. — SSD VET04 - 1 Formazione
Obiettivi: Acquisizione ed applicazione dei metodi di 2 Prof.
valutazione dei piani di autocontrollo nelle differenti realta
produttive CONTRATTO ESTERNO

- SVE0135 — ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI - SSD VET04 - CFU:5

Il Sistema Haccp Applicato Alla Produzione Di Alimenti
— Autocontrollo nella filiera carni (1CFU) —

— Autocontrollo nella filiera prodotti carnei (1CFU)
— Autocontrollo nella filiera latte (1CFU)
— Autocontrollo nella filiera prodotti ittici (1CFU)

— Autocontrollo nella filiera uova e ovoprodotti (1CFU)

5 Professionalizzanti




- SVE0145 - PRINCIPI E METODI DELL'AUDIT - SSD VET04 - CFU:3
Obiettivi: Acquisizione ed applicazione di metodi e principi 1 Formazione
fondamentali per condurre attivita di audit 2 Professionalizzante

- SVE0135 - ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI — SSD VET04 -

- Attivita di tutorato in materia di controllo ufficiale applicato alla
macellazione degli animali da reddito
Obiettivi: Acquisizione di piena autonomia nell’attivita di
controllo ufficiale (visita ante e post-mortem; gestione della
documentazione; gestione dei sottoprodotti; valutazione del
benessere animale al macello; bollatura sanitaria; igiene della
macellazione)

1 Formazione

SVEO0155 -ZOOTECNIA SPECIALE - SSD AGR19 -

- Alimentazione degli animali in allevamento e sicurezza delle
produzioni 2
Obiettivi: acquisizione delle conoscenze tecniche necessarie al
fine di gestire gli aspetti nutrizionali, di benessere, nonché di
impatto ambientale, nell’ottica anche di un miglioramento delle
performance produttive (carne, latte, uova, ecc.)

CFU: 1 (Tronco Comune)
1 Professionalizzanti

SVEO0132 - ISTITUZIONI DI DIRITTO PUBBLICO — SSD 1US09 -




- Diritto Amministrativo
Obiettivi: Acquisire la conoscenza dei principi sull'organizzazione
e attivita della pubblica amministrazione e comprenderne la
specialita.

CFU: 2 Discipline specifiche
2 Formazione




